
Tagesangebot

Rehgulasch

Bayerischer Schuss, aus der Keule / Haselnußspätzle / Kürbisperlen /                         29,00 EUR

Rosenkohl / Datteln

###

Wildschwein                                                                                                32,00 EUR

Wildschweinbraten / Pomm Williams / Pastinaken / Waldpilz-Ginsoße

###

Perlhuhn     34,00 EUR

Perlhuhnbrust confiert / Kartoffelgratin mit Gorgonzola u Birne / 

Portwein-Zwetschgen / schwarze Nüsse     

###

Wildhasenkeule     28,00 EUR

geschmorte Wildhasenkeule / Kartoffelbaumkuchen / Winterkohl

Baconjam 

###

Tagliatelle Trüffel     25,00 EUR

Tagliatelle, frischer schwarzer Perigord Trüffel 

Tartufata, Parmesanhippe 

###

T-Bone Steak             49,00 EUR/kg

vom Chianina Rind, Speckrösti, Grillgemüse, Kräuterbutter 



Spezial

frische Lieferung unseres Jäger´s

Rehleber „Berliner Art“                                                       29,00 EUR

Karamellisierte Apfelscheiben, geschmorte Zwiebeln, Kartoffelpüree



Suppen / Salat / Vorspeisen

Maronencremesüppchen              9,00 EUR

Maronen / geröstetes Tramezzini / Baconjam 

###

Beilagensalat / frische Marktsalate der Saison / geröstete Sonnenblumen- 

und Kürbiskörner / Dijon Dressing                     Vegan                         6,50 EUR

###

Römerkessel Beef Tatar          19,00 EUR

pikant mariniert / Trüffelschmand / Zitronensalz / Wachtelei aus Freilandhaltung 

Sardellen / Brotselektion

Pasta
 

hausgemachte     Tortelloni vegetarisch   21,00 EUR

Walnuss / Birne / Gorgonzola / Sahne / Ofentomaten / Parmesanchip    

###

Trüffel - Tortelloni / mit Trüffel u Ricotta gefüllte Tortelloni / 

Tartufata – Buttersoße / Parmesanhobel              vegetarisch                 23,00 EUR

        



Hauptspeisen

Vegane   Trilogie   Vegan               24,00 EUR

Falafel / frittierte Bratlinge aus Kichererbsen / Kräutern und Gewürzen 

kleine Frühlingsröllchen / Gemüse / Sweet Chili / hausg. Humus

Paprikaschiffchen gefüllt mit Pekannuß / Pilze / Jackfruit / überbacken

oder

Kürbisschiffchen gefüllt mit Pekannuß / Pilze / Jackfruit / überbacken

###

gelbes Thai Curry                            vegan      23,00 EUR

Pikantes Gelbes Curry / Kokos / Hokkaido Kürbis / Asiatisches Gemüse / Sesamöl

eingelegter Ingwer / Duftreis mit Zitronengras / Prik Nam Pla

###

Burger der Woche      21,00 EUR

Double Angus Beef / rustikales hofeigenes Brötchen / Salat / Gurke / 

Tomate / Zwiebeln / Cocktailsoße / Crispy Pommes

###

Risotto Mare e` Monte                   vegetarisch                     25,00 EUR

Arborio Reis / frische Waldpilze / Meeresfrüchte / Petersilie / 

Mozzarella / Parmesanchip 

        

Eine Allergenliste befindet sich im Restaurant, bitte fragen Sie beim Servicepersonal. 

Der langen Tradition des Hauses verpflichtet, bieten wir eine abwechslungsreiche, internationale 

Küche auf h  ohem   Niveau.



Klassiker

Duett vom Schwein       25,00  EUR

geschmortes Haxerl  / Krustenschweinebraten        

Dunkelbier-Kümmel-Jus / Handgedrehter Kartoffelknödel / Krautsalat

###

Ente  nkeule confiert     29,00 EUR

in warmen Öl schonend gegarter Entenschlegel, anschließend knusprig gebraten

Handgedrehter Kartoffelknödel & Semmelschmelze, Orangenjus, Apfelkraut

###

               

Cordon Bleu (vom Schwein)              23,90 EUR  

gefüllt mit Obatzda u hausg. Speck / Pommes / Wildpreiselbeeren / Zitrone                

oder     

gefüllt mit Gorgonzola u Südtiroler Speck / Pommes / Wildpreiselbeeren / Zitrone 

###

Saibling Müllerin Art                                                                   29,00 EUR

Saibling im Ganzen gebraten / Trüffel-Kartoffelpüree / Röstzwiebeln / geschmolzene Butter



                                                              

Dessert
             

Schokokuchen mit flüssigem Kern                                          

belgische Schokolade / Kirsche / Kirschlikör                                                         11,50 EUR

###

Apfel  strudel   mit Lebkucheneis                                                                           9,00 EUR

Strudelteig / Äpfel / Rosinen                                                                             

###

Kaiserschmarrn                                                                                           15,00 EUR   

flambiert / karamellisiert / frische Früchte / geröstete Mandelblättchen

da wir diesen frisch zubereiten ist eine Dauer von min. 30 Min. einzurechnen

###

neue Eissorten, Kugel                                                                  2,00 EUR

Spekulatius, gebrannte Mandeln, Mozartkugel, Sahne mit Apfel-Zimt

verschiedene Kuchen aus unserer Vitrine

Kinder

Chicken Nuggets, Pommes                                                                   8,00 EUR

Pommes, Ketchup, Majo        Vegetarisch                                             5,00 EUR    

Penne Bolognese                                                                                         6,00 EUR

Bei uns im „Römerkessel“ wird täglich frisch, mit Liebe gekocht und gebacken. Die meisten unserer Produkte sind hausgemacht. Dabei 

verzichten wir komplett auf Konservierungsstoffe und künstliche Aromen. Zudem achten wir auf regionalen und bewussten Einkauf, 

des weiteren auf die saisonale Obst und Gemüsevielfalt. Für uns stehen Nachhaltigkeit und der reine Geschmack im Mittelpunkt.  

(V) = Vegetarisch         (V+) = Vegan

kleines Brotkörbchen  2,00 EUR           extra Teller   Aufpreis            1,50 EUR  

jede Beilagenänderung wird berechnet !

Liebe Gäste, aus gegebenem Anlass müssen wir darauf hinweisen, dass wir bis 20 EUR Umsatz 

keinerlei Kartenzahlungen akzeptieren. Ausschließlich Barzahlung ! Wir bitten um Ihr Verständnis.


